


QUALITAT AUS TRADITION

seit 1928

Die Bachhalm Sch 'T(DladenmanufakturstehtfUrre’ii’fr%"Eé'-s Handwerk das mit Liebe
und Leidenschaft seit bald 100 Jahren betrieben wird. Dass Maitre Chocolatier
Johannes F Bachhalm und seine edlen Pralinen- und Schokoladenkreationen

international hochstes Ansehen genie;_' ), hat nicht zuletzt mit der sorgfaltigen
Verarbeitung ausgewahlter Rohstoffe zu tun.
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'+ BAGHHALM
EPSCHOKOLADE

Mik femmsStern Fruchten

Kostliche r|[||““PIPﬂ und fruchtige Himbeeren verstehen sich'prachtig mit der
Bachhalm Cuvee Schokolade, vereint mit knusprigen Maisflocken bilden sie die

Basis fUr die be Mwn Bachhalm Cornflakes. Oder doch lieber klassisch mit
Apfel? Dann probieren sie |J|~ |~'-ai'l'|he;||ﬂ'| Apfelchlps \’ﬂu Hand in Bachhalm
Cuvee Zartbitter oder Vollmilc chokolade getunkt ist Ihnen eine knackig-

suBe Abwechslung garantier t _












HAUCHDUNN
In XXS und XXL

Eine exklusive Auswahl deRsf€INEn Bachhalm Schokoladen gibt
BS nieht nur als klassisghe Tafelschokoladen, sondern#auch als
hauchadnne Schokoladenplatichen, exquisity-bestrelimmibmadelsten
Zutaten. Stdck flr Stuck ein Hochgénuss, der IhneRteIRtUNVErGesstiches
Geschmackserlebnis bereitet.


















Handgemacht zum Verlieben

Gehdllt in kpackige Zartbitter, Vollmileh oder WeiBe Schekolede®entfacht die
zart .sghmelzende: Fllung der edlensBachhalm lruffes und Pralinees, @i
upvergleichlich sinnliches Geschmackserlebnis. Pralinee ftr Pralingeg, liebevoll
nandgerollt und von Hand filliert, garantiert hochsten Genuss furalle Sinne.
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Viele weitere Inf_os sowie

Unseren Online Shap

finden Sie auf
www.bachhalm.at

Wir freuen uns
auf Ih,rg_n' Besuch!

BACHANALN
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